Véisenj zikazniky,

dovolte rn, a@cﬁ Vs co ny&r&i’@? piivifaéi v nasi lesni restauraci ... Na {y louce zefe;y’. " Gsem m@c"ﬁn! Paﬁi"am, 5{}‘3’6& si gyﬁmf
kodpocinku  relaac z ruchu viedniho die,  privi nasi restauraci. Psipravili jsme fro Viis vynikejici zveiinové speciality, préiez gastronomii
esks a sutlové éuc@né' a o;;}élr tich nﬁ@pﬁ'eﬁ mamw@cﬁ vin. Jsme [pripraveni J'/;ﬁn‘f W Vase pa'am

Veiim, gev fant f;ﬁra{y a pﬁ‘fam v centru velkomista, nad éuﬁnm‘.’r@m zd;"fféan, zaf;mnemfs na derni fmw‘nnwfi a starosti & budete od nds
Jacﬁdzeffpa@bn.

Lucie Horovd
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wrerres B ny‘ﬁorﬁ ze w‘éﬁcy’mu fr/aayﬁc:‘,{@ pofmy Viim vlezou viude a strainé r:yc% 58 wnoi, 9&{}1& c@fdm, zrovna vCera ' jsem
c@ﬁf p/gﬂa:]'wﬁ?oﬁa na vatenou brambory a a@u@'ﬁo na skuarek,, WMam na né lakové zatizeni, J'exfﬁ Vis fo :@Fma’ tak J‘a' vam ho
ukdzu, Tak sem, sem, dim névnadu a ja/( on fn’@%’ takhle kolem, tak ho nf:jed;wu ta vané ndvnaa_@ meﬁ PF&J‘ nos, on zavel¥i a

zane hledat ﬁm{y b’y se k 4 dobroté dostall Vids livku a farfj na ni, A ted on Jéfé /Jaa@t@'fe s, ta lavka fo tad dvii ﬁ;{yi on («{Gjﬂé

_jsem mu fen y'éo/)eé zeumilt Lymaza/ f{aef{em, takie on se nema kde c@fif, /mf‘a'a( mu fo klbuze, 9 ru(":f(“:@ se miu me@'f, on uz
nemQze a zatne volat. . ... fromac, fromoc, flomoc, a ted’ & ostati se sebh@hnou, ry@mu nahoru , fa@ tam :(Jaa%u, noa szji‘eﬁ paﬁ

rano @fdﬁnu &iéwjr:ﬁ sosti /yéf. 4
A cos nimi /wfom délite. . (@ije takhle e@hﬁfe?"

'Vézﬁﬁnory‘e mﬁaz\:.g’u, ale mam 3*mﬂrsr a fen 5i je nechdvi na chov, W na né fakové éﬁc@. 'E(/é[agim fam vfe@h@' ta koleCka a
zeh F;'E@ 4 oni na bom dovadéyi. .. ..razfmm‘@le fo. A sz:’u‘aj;' ﬁq@. Al sami necﬁféﬁ, To musite vzit kincik, ud&lat mu noem fp:’éﬁu
a (({1]2 /mﬁ toho frﬁmﬁf@x tim kincikem fafcﬁz:{fg, tak on vdm krdsné zﬁ:’wf Sl

Jara Cimrman: ﬂfbu@', \S*fro@ a Krdféozm@
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Sta {10 delni listele

770/50@

03 Hovézi gy’uary‘m‘ro@mi knedl; é@ 30,-
03/ Kunratickd cesnecka se {'y'rem, s’unéou, Ugcf a Qruforzy 35~
03l K iemendcovi /Jofe’véa g’emn énd sTeha ckou 35~

Studensé p r"ea@my

709 Domaci antiss pafﬁéa s brusinkami a toastem 75+~
1009 Mozzarela s d‘;rffry'm?' r@'ﬁh{y a éazaféo@m pej'fem 65,-

1009 Krabi ﬁoé@‘f /Jo&fa'vany' v musli s éf‘i{/mtg’m foastem 79~

Teplé piedkrmy

1004 Gmﬁnwany’ chiest se Sunkou a y’rem 85,~
ks %ﬁ' érew@ na Cesneku f r‘i‘pmwné na olivovém oleji
s opedenou é@eféau 145,~
799 ?Iry ﬁcﬁa’ slaning s vgc:' a o(urﬁou 82,
3ks Top:’n@ pyfﬁiﬁa Qvﬁ@ 75.~
Bezmasd jidln

25049 Zape Cend brokolice s wivou, smetanou a v&;ﬁ'@mf ofec@ 10,~
2009 SmazZené z'ampimiy, Eatarskd omd cka

509 SmaZenyj sir, tatarskd omd cka

1209 Sma 2’8@ hermelin s bandnem a brasinkami

2ks 'Va[enfogy 5mm50m’@ /’7/;’3 ené nivou
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Ké
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\S’/oecia i @ nasi restaurace

Gn‘ﬁ;wné éo/fnﬁo v zeleninové zahrddee — cona i m’@ 1004
Marinovand Zebra s piéanfm’ medovou krustou
Marinovand Zebra s p;’éam‘m’ medovou krustou
Trg'éarevnj ffeaése Jmefanc@'mf bramborami a
funéo@mi m'féamf (svidkoua, vepiovéa ku eci maso)

\S’;p:’z (unmﬁcééﬁo ﬁ? 1t (kuteci prsa, anjﬁc@i slanina, susené
ﬁrerf@}

Yeleni zdmecké r'egy s frnkovou omd ckou

%ﬁmr‘c@ juéﬁ’v chlehu

30~
165,~

f25.r b

230,-
165,~

165,
140,~
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599
59
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Ryby

Pstrub fo m@nd Fku cenadleviby  100g
Piirodni ﬁ litho z fres'@ fe Coné na mdsle, citron

Condat s krevetkami a limethon

Steak z lososa s ﬁo&naﬁé&u oma'c'éou 4 @ﬁnémg’m

midslem

Drithez

Kriils steak na zeleném e i se smetanou a kukuici
Kritfi nudli 5@ na fﬁ?}}@ zp fisob

Kuteci pm’d@a /y&,l nd nivou se z‘hmpféno@m pr‘éﬁwm
Kuteci meaﬁu’/&n@ y poﬁrouanou hruskou a vistiovou
omd ckou

Kutoci nudli c‘@ se Sunkou, pér@m a a@'oméau omid ckou

Zvénna

Srnd fé;fy na viné's rozinkami a mandlemi

Datic mea@aifa’n@ ﬁg’néﬁo Robdtha (hraskes, brusinky,
Cervené vino)

Kand mwﬁaf/o’n@ s anjffcéou slaninou & éme(ﬂm
Jeleni 617?3(‘@ se smetanovo ﬁauéwjm 14 elivem
Kand me&éffdn@ na medu s merutikami

pyf[ﬂ’t?éﬁ’ S (slanina, chill, cibule, Gsnek, éaétp)

6a,-
85,~
195~
75~

148, -
45,~
45,~
02~

Goi-

165, -
185,~

165,~
185,
168,~
165,~
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3004
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Biftekové 50@

Biftek na zeleném foepo1i se smetanou

Biftek fro sedlcku v mgg/:’céé slaniné

Biftek podle rychtite Ginks,slanina, vais, cibule)

Biftek foani starostové s éru:fn(m{y’m 14 felivem

Biftek se sunkou a Zampiony

ﬂiﬂeé zape énj $ nivou a tffaﬁ'@'mf of'ac@
Cy'mﬁnomnj 6;'{5‘3@' chizstem a holandskou omd ckou
Rarachova ohnivd miska (sidkovd, slanina, fazolky, chill, cibule,
kapiie, kedup)

Sma Zené svickové ﬁz{y s Cesnekem a stjrem

Biftek na ﬁéovaﬁaj zp tisob

na @’ydwné pivini zikaznika

'Tafam'@ 5:‘ﬂeé 8 ks fop;‘neé

Tafar;@ &'ﬂeé 4 ks fo/}ineé
Topinﬁa navic

290~
299~
265,-
265,

299
399~
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Ve/a Tové maso

21 1504 Vep Tova /mnenéﬁ s omid ckou z modrého {y’m 165~ Ké
52 1509 Filirovand fanen ka v slaninovém Zupdin ku se s'f/;éavou 185~ K¢
oma c‘ﬁau

53 509 Tuldckd éaf:m z @@ /)64 end uzenym syrem & klobdsou 35~ K¢
54 1509 Pochoutkn ﬁ:a]'néﬁo Macﬁu@ v brambordku ( pikantni 55~ Ké

méz vep Tové @9 )
25 30@ Qr‘éuam@ec@ rfeaéz ﬁréow' C@ (slaning, cesnek, cibule, ﬁrza/@} 168,- K¢
56 1509 'Kunmﬁc@’ MEec (vepiovi kita, Sunks, i, chiest] 145~ Ké
57 1509 Smaé@ ue[n"’ot@' fizek, citron 120,~ Ké

é%ecidfm’ nabidka
58 ths  Pecend domdci kachna, dva d;w@ knedlikil, dva ﬁﬁw@ 580~ K¢
zel) ( fro2-4 m‘o@ Y}

59 tks  Pecend domdci husicka, 3 M‘u@ knedlikil, dua /ru@ zelf 1260~ K¢
[ﬁm 4 -6 osob)

6o ths Pecen y domiici krdlik fro starocesku se smetanovou

omad ckou, dva a@w@ knedlikii ( fro 2 - 4 osoby) 680~ Ké
b t ks \S?Jféﬂf/ﬂ@ domidci krdlik na cosneku se J?Jgna'fem,

6mméor0@’ knedlik (pro 2~ 4 osoly) 680.- K¢

"@fo ypecfaﬁwle pafﬁzﬁa zdvazné se zilohou o@'e&ﬁmf dva éﬁay f fedem,

62 ths  Selritko jn’/r}mné na dievéném ublf - 20@ 4z25 @
cena:ffévd@ f@ 330~ Ké

Seldtho je /Jofﬁzéa zdvazné se zdlohou oﬁéj‘%af sedm dni 12 Tedena _
; M_t-'—‘-'«‘m :HW
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5 4 e
2505 \Sp@e 3 m u‘e}r:e, smeta
2509 Penne s kutecim masem, smetanovou oma ckou a 125,~
@ﬁnéamf

Pro nase malé J'fm’vm'@ do 126 lef nebo 140~6 em
509 Kuteci fizek, ﬁmno@, ke cu/; nebo tatarskd omd cka 6o,-
509 Kuteci [m’:’ cka s broskvi a Jy'rem, 5ranof@, ke r.‘ifp 70~
599 Sma zvenj er, ﬁmno/@, ke c"u[y nebo tatarskd omd cka 60,-

Velké saltové misy
400 Reoksj salt (corstui slomina, ol halkinsk sjr) 125~
4009 Saliits tutiikem (Erstud zolonina, turiik, vajee, cibulka, dresing) 135~
4009 Zelend louka ( rsti zelonina, Kuieci maso, krutomy, dresing] 45~
Malé zeleninové m[é@
2009 Sopsky 55.-
2009 Uﬁurﬁp@' Jj@urfem a éoprem 45,~
2009 Tomafot{y' s cibuly 40,~
2009 Ze/;y' s karotkou a kienem 35~
Couvert 10,- K¢

Polovicni fooree d&g;’eme 24 70% ceny

Nézo malého k /Jitfu a ving

204 Tikantni naklsdan y Hermelin 60,-
1009 Pivni mis [ {'ym@ s octem a cibuli, feferonka ) 45~
2ks Utopene 45,~
250 Symué pr&énéo ( £ druhy sjri ofivy, mislo) 92~

4ks Olbolo Zené sma Zené {‘yreé@, /n’éanfni fafam@é oma c'éa 75~
200_9 TB{)@ 6!"&!?’7}501‘008' cﬁfpy (slané, SYrove, chilli, cesnekové, harbecue] 35~
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105

20(39
20(29
20(39
20(:"9
206"9
20(39
206‘?9
20(2?
3ks

20{39
-‘?.GG’j
20-{?9
1005
799

209

<99
ths

ths

599
559
559
559
529
299
599

17;%@

?fousémfy' knedlik
@m&@' knedlik
Emméaroqy’ knedlik

2e
Vatené 6mméag
Smetanové brambo
Restované 6mm60::y s cibul, slaninou & Cesmekem
Hrano
Brambordi c@
Americks 6mméory
Dusend zelening
Fazolové ﬁu‘@ se slaninou
'Feﬁzron@ - berani m@ i

Okurka naklidand
Mislo
Citron
Chléh
Pecivo

ﬂreﬂ‘n@
Tatarski omd cka
Cesnekovd omd cha
Diibelskd omé cka
'Brmfn@
Kien

Hordice

20,~
30,-
20,~
20,-
20,~
35,-
35,-
30,-
35~
30,-
45~
45,-
25~
{5‘ -

{0,~
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Dile nabizime

b ths Slané arasidy 25- K&
107  fths Cﬁfﬂ{y 30~ K¢
108  ths Slané mandle 35~ Ké
w09 ths  Pisticie 40~  Ké
o 100g 0{}@ 40~ K¢
7?3/7@ mouéfif@
tr s DCalanka s lesnim ovocem, zmrzlinou a sleha ckou 65- Ké
2 tks Dalacinka s mfcéanjm ovocem, Slehackou a cokolddou 55~ K¢
13 2209 Horké maﬁny s vanilkovou zmrzlinou a sleha ckou 65~  Kc
4 ths Cvaﬁaﬁafo@ ernousek se slehackou a mandlemi 45~  Ké
G 3ks L‘:’vanecf@ s boriivkami 45~  Ké
Mou c'm’@
1o ths Marlenka ofiskovd 45~ Ké
17 ks Marlenka cokolddovi 4~ Ké
18  ths Vide rif@ dort se sleha ckou 45~ K¢
#g ks Bandn v Cokolades vaje é?jm likérem, Stehackou a
mandlemi 65.- Ke
120 fths WMou cnik dle denni naéiaf@ 55~ Ké
Zmrzlinové poﬁdry
121 fths Pohdr , Zelend louka” (vanilkoud zmrzling, lesni ovace, ehadka,
mandle)
122 ks 0 ﬁfﬁo@ poﬁa’r ( ofiskoud zmrzling, viasské ar‘éc@, karamel,
Flehacka)

123 fths éoéoér’fmfy’ poﬁa’r (Cokoliidovd zmrzlina, poleva, slehacka)
24 ths  Détsky pohdr 9090 ( & draky zmreling, lontilky, Schacks) 65
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33

1577
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14t
42
43
22
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46

5ef
ﬁcf
5el
5ef
1oc/

4l
4l
sl
zel
sel
4iel
4cf
4ol

el
el
sel
40[
40(
Lel

gel
sl

ﬂpew‘fffg
RY 53#3 Sandeman

?{oyaf Porto White

ﬁqya( Porto %«@

Camﬁan‘ Bitter

Martini bianco, rosso,&f{'y

ffééry

%jgerme:}'fer

Bai/@.v
?Ipﬁs[ Berentzen

Recherovka

Fernet Stock, Fernet Stock citrus
Griotka

Vaajenij fikér
Pe[armmfm@ fikér
Wﬁ:‘y@, ngmc, BRourbon

Hennessy VSOP

Metwa ™

Tullamore Dews

Jameson

Yohnie Walker Red Label
Ballantines

9ack Daniels

Four Roses

i Beam

60,~
20~
40,~
30~
30,-
25,~
25,
25,~

250,~
&0,-
6a,-
6o,-
20~
50~
60,-
20~
99~
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147
48
(49
150
51
152
153
54
99

56
57
%9
6o
161
62
163
164

166

4l
4l
4cf
siel
4l
sl
siel
el
sl

05/
03/
05/
03/
0,5/
03/
05/
03/
03/

033/
033/
033/
033/
0,25/
0,25/
0.25/
0,250
0,25/
0,25/
0.2/

0.3/

0.2

0.2(

ﬂeyﬁé@

Vodka Finlandia 50,~
Vodka Bozkov 30,-
Teqm'/a Olweca Silver 70.-
Teqm‘[a Olmeca Gold 70,
Beefeater Gin 45,~
Havana Club 50,~
Capfain Mor:gan Spfce Gold - 50,~
Absinth 70% 70.~
Tuzemf@ rum 320,-
Pivo
Pilsner 'Urque/f 33,~
Pilsner 'Urque/r 24,
Gambrinus (1° 25,~
Gambrinus 1° 16,~
Podskalik 10 ° - Rohozec 22,~
Podskalik 10 * -~ Rohozec 1,
Skalik 1 ° ezany - Rohozer 25,
Skaldik 117 fwmj - Rohozee 16,~
Wﬁg&xf — nealkoholicks fivo 30,-
Nealkoholické na'[ag’e
Coca Cola 30,~
Coca cola @61‘ 30,-
Fanta 30,~
Spﬁfs 80
Tonik 30,~
G:‘njer' i 30,~
Gmpeﬁ'uff A L ¥ 30,~
ﬂana?ua neperf' ivd g :, -'? 25,~
Bonagqua jeniné f:erf va ~-nl 25,
Bonaqua {’Jerf hvd _ / 25,-
i h 30-
Juice roz[évanj AN 24,~
Neston h . AN k.
Red Bull %@ i) ' ' } 7 50,~
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%p(é napoje

79 79 Espresso Bazzara || o i 29~ UKL
R Cappuccino 35~ K¢
6t 79 Café Latte 45~ Ké
182 79 Drski kva b4~ K¢
%5 79 Al Zirskd kava 45~  Ké
4 79 Vide tiskd kiva 35- Ké
185 104 Turecks ksva 25~ Ké
186 309 Horkd cokolida se steha ko e e, 45~ K¢
(87 ths Cf:j‘ dle naéia’@ 28,- K¢
88  ths Cy'rq? 40,~ K
189 02 Svatené vino 45~  Ké
g0 02  Punt 45~ K
91 0, 3/ ?/or@ Quice ﬁruf@jhéﬁéo} 25,- K
ths Miko do kivy 4, Ké
Rozlévand vina
192 0250  Veltlinské zelené - Vinaisti Pavlovin 45" R
193 0,2§f Moc@ ?orfzgaf - Vinatstvi Cavlovin 43,~ Ké
Sumivd vina
t94 0,750  Bohemia Demi - Sec 200~ K¢
95 0,75  Bohemia Brut 230~ Ké
196 0,750  Bohemia ROSE 200,- K¢
t97 0,75  Bohemia Nealko 200~ K¢
198 0,75  Piler sekt Exklusive Demi Sec 210~ K¢
199 0,75  Pilmer sekt Exklusive Brut 200~ Ké
200 0,750 Pilsmer sekf Exklusive Rosé 20~ K¢
200 o750 Détské sampariské 8o~ K&
Pro 1@'65‘ dalsich vin poz'ﬁa@'fe obslubu 0., Virmou kartu”
ﬂauﬁo:’@
202 ks Vasco e Gama Corona 199~ K¢
208 fths Corona 89~ K&
204 ths Vasco Te Gama (’Jorf 129~ K¢
205 ths  Don Tomas o~ K¢
206 th Zapalovaé O % e

cigarety Proa@im’me z automatu firmy GECO Tabdk a.s.



